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Acidez Media

Dulzor Alto

Cuerpo Alto

Balanceado y sedoso con 
notas a piña asada, panela, 
bizcocho, cacao y frutas 
tropicales.

Notas dulces de panela, 
cacao y piña.

CATA PREPARACIÓN

SABOR

AROMA ESPRESSO

FILTRO

Temperatura Grupo: 93ºC
Gr Seco: 20 gr
Gr Líquido: 40 gr
Tiempo Extracción: 25”

Temperatura Agua:  94ºC
Gr Seco: 20 gr
Gr Agua:  320 gr
Tiempo Extracción: 3’30” 

RECOMENDACIÓN

C A F É  D E  A L T U R A

@astrocaferoasters
contacto@astrocafe.es

astrocafe.es
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SPECIALTY

¡DESPEGA CON ASTRO!

PANEL A | PIÑA | CACAO

CONFÍA EN LA ASTRONOMÍA

La primera vez que divisamos un planeta desconocido no teníamos 
ni idea de hacia donde nos dirigíamos y claro, ¡nos perdíamos! Desde 

entonces siempre contamos con un astrónomo entre nuestras filas solo 
así podemos garantizar un viaje intergaláctico sin incidentes.

Ya sabéis los líos que hacen siempre los malditos GPS, te mandan por 
vías lácteas cortadas o sin salida en un lugar random de la galaxia. 

Por eso decidimos incorporar esta figura a nuestra flota porque 
siempre va a acertar en la dirección, tal como lo hacen

estos granos hondureños.

Si te gustan los perfiles naturales pero sin demasiado tutti fruti 
esto es un acierto, es como llevar un astrónomo en tu

bolsita de café, no falla.

P.D.: Un secreto. Los mejores stargazers son los de Mercurio.


