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CAFE DE ALTURA

PAiS Honduras
PROCESO  Natural

REGION La Paz
VARIEDAD Typica

FINCA Santo Tomas
PUNTOS 86
ALTURA 1.600
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SPECIALTY :

CAFE ROASTERS

CONFiAEN LAASTRONOMIA

La primera vez que divisamos un planeta desconocido no teniamos
niidea de hacia donde nos dirigiamos y claro, jnos perdiamos! Desde
entonces siempre contamos con un astrénomo entre nuestras filas solo
asi podemos garantizar un viaje intergalactico sin incidentes.

Ya sabéis los lios que hacen siempre los malditos GPS, te mandan por
vias lacteas cortadas o sin salida en un lugar random de la galaxia.
Por eso decidimos incorporar esta figura a nuestra flota porque
siempre va a acertar en la direccion, tal como lo hacen
estos granos hondurenos.

Si te gustan los perfiles naturales pero sin demasiado tutti fruti
esto es un acierto, es como llevar un astrénomo en tu
bolsita de café, no falla.

P.D.: Un secreto. Los mejores stargazers son los de Mercurio.

iDESPEGA CON ASTRO!




